Cake vanille & huile d'olive

Catégorie : Cakes & géteaux de voyage

Ingrédients

* 4 ceufs

* 135g de sucre

* 1 gousse de vanille

e 70g d'huile d'olive

* 175g de farine

® 7g de levure chimique

Préparation
1. Incorporez I'huile d'olive, puis la farine et la levure chimique préalablement tamisées.
2. Versez la péte dans le moule & cake préalablement beurré et fariné ou chemisé avec du papier

sulfurisé, pus enfournez dans le four préchauffé & 160°C pour 45 minutes de cuisson.

3. Laissez tiédir, puis démoulez le cake et régalez-vous !
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