
Cookie-brownie  à partager
Catégorie : Cakes & gâteaux de voyage

Ingrédients

• 110g de chocolat
• 40g de beurre demi-sel
• 60g de farine
• 65g de sucre
• 5g de levure chimique
• 1 œuf
• 75g de pépites de chocolat

Préparation

1.          Fouettez les œufs avec le sucre, puis ajoutez le mélange beurre-chocolat fondu.

2.            Ajoutez ensuite la farine et la levure chimique.

3.          Incorporez enfin les pépites de chocolat.

4.          Versez la pâte au centre d’un un cercle beurré de 16cm de diamètre.

5.          Enfournez dans le four préchauffé à 180°C pendant environ 15-20 minutes.

6. Laissez refroidir avant de démouler et de vous régaler !
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