Tiramisu bez syrovsch vajec

Ingrédients

* 500g mascarpone
 400g smetany na dehdni s 35% tuku
* 100g cukru

Préparation
1. Po docela dlouhé dob ybez zve ejn ni nového receptu jsem zp t s frochu specidlnim tiramisu, protoSe je bez
syrovich vajec, takSe je vhodné pro vzechny, v etn yt hotndch Sen a malich d ti.

2. Recept je extrémn yjednoduchs, zejména pokud pouSijete komer ni suzenky, a i kdySyje textura jind neSyu
klasického tiramisu (toto je pevn j#), tento dezert je stejn ylahodn3y Ingredience : PouSil jsem kakao v prézku od
Valrhona: kéd ILETAITUNGATEAU pro 20% slevu na cel$yweb (partnersks).

3. as p ipravy : 25 minut + odpo inek v lednici Pro 6 aSy8 osob : Ingredience : mascarpone smetany na
Aehdni s 35% tuku  cukru P ibliSn 1t icet suzenek pizkotovich pr myslovich nebo domécich QS mirn yoslazené
kévy Kakao v prazku bez cukru Recept : Uvoln te mascarpone pomoci metly.

4.  lehejte smetanu na dehdni na m kkou Zeha ku a p idavejte cukr.
5. Jemn ysmichejte ob yp ipravy a poté p ejd te k montaSi.
6. Namo te suzenky na n kolik sekund do mirn yteplé kavy a poté je rozloSte na dno nadoby.

7. P ikryjte polovinou smetany a poté opakuijte: znovu vrstvu suZenek, poté zbytek smetany (n co jsem si nechal
na ozdobeni).

8.  Umist te tiramisu do lednice na miniméln y2 aSy3 hodiny.

9. P i podévéni posypte kakaem v prazku a vychutneijte si to!
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