Hladks yhruzkovs ykold

Ingrédients

* 100g mouky

* 75g cukru

* 1 Zpetka soli

* 3 vejce

* 100g mdsla

* 2 a Y3 zralé hruzy

Préparation

1. Jednoduchsya rychlsyrecept, co ikéte?

2. Budete nadZeni timto k upav -m kkim kold em s hruzkami.

3. Tento extrémn yjednoduch3ykolé yje opravdu lahodn3ya textura je dokonald!

4. Neboijte se upravit mno sivi hruzek podle svich p éni (ani ybyste kola yzakryli, to by ho zbyte n yzm k ilo a
bylo by Zkoda na vrchni vrstv , kterd se p i pe eni stévé krdasn yk upavou).

5. Posledni rada, vychutneite si ho tepl3, nebo dokonce studens, ale ne hned po vyta eni z trouby :-)  as
p ipravy: 15 minut + 30 minut pe eni Na kold yo pr m ru 24 a y28 cm (6 a Y8 osob): Ingredience: mouky
cukru 1 Zpetka soli 3 vejce mésla 2 a y3 zralé hruzky Recept: Rozpus te mdslo a nechte ho vychladnout.

6. Smichejte mouku, cukra s |.
7. Pidejte 3 loutky a vychladlé rozpu# né mdéslo.

8.  UZehejte t i bilky do sn hu, poté je opatrn ymicheijte do p edchozi sm si (nep ehdn jte to, t sto nebude
dokonale hladké, to je normdlni).

9. Oloupeite hruzky a nakrdijeijte je na 8 dilk .
10. Vyma te a vysypte moukou nebo cukrem formu na kold ya poté do ni ndlijte t sto.
11. Vlo te kousky hruzek a lehce je zatla te do t sta.

12.  Petev p edeh até troub yna 180 °C po dobu 30 a y35 minut (zkontrolujte prope eni Zpi kou no e nebo
pérétkem).

13. Nechte vychladnout, poté vyklopte a vychutnejte si!
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