Pralinkovzyfondénovzydort

Ingrédients

* 2 vejce

* 40g hn dého cukru
* 135g praliné

* 30g mouky

Préparation

1. Po pistéciovém fondantu jsem m | chu ypokra ovat na stejné bézi a ud lat fondant s praliné.
2. Tentokrdt 3&dnzymed, ale hn dzycukr, a samoz ejm ypraling misto pistaciového pyré.

3. Pousil jsem liskové praling, moje oblibené, ale m $ete recept p izp sobit s mandlovzm praling, sm si,
pekanovzm praling, araSdovim, pistéciovzm... zkrétka si ud lejte radost!

4. Recept: lehejte vejce se cukrem.

5. P idejte praliné, dob e promichejte a poté vmichejte prosatou mouku pomoci st rky.

6. Vymaste a osla te svou formu, poté nalijte t sto dovnit .

7. P edeh ejte troubu na 210°C.

8. Vloste dort do trouby a ihned sni3te teplotu na 120°C.

9. Pe te mezi 25 a 35 minutami, podle toho, zda chcete mit texturu vice tekutou nebo vice fondantni.

10. Nechte vychladnout, a pak si pochutneijte!
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