Su$enky s maslem, tmavou éokoladou a morskou soli

Ingrédients

* 110g muscovado cukru nebo hnédého cukru
* 259 krystalového cukru

- 1 vejce

* 1 Zloutek

- 5g vanilkového extraktu

* 175g mouky T55

* 2g soli

* 2g prasku do peéiva

* 190g horké a mlééné ¢okolady (udélala jsem pil na pdl)
* 110g maésla

* 110g muscovado cukru nebo hnédého cukru
* 259 krystalového cukru

1 vejce

* 1 Zloutek

- 5g vanilkového extraktu

* 175g mouky T55

* 29 soli

* 2g préasku do pediva

* 190g horké &éokolady

Préparation

1. TakZe, samoziejmé, receptl na suSenky je tu (a obecné na internetu) uz hodné!

2. Ale presto jsem se rozhodla podélit se s vami timto receptem z dobrého dlivodu, protoZe si myslim, Ze
se nyni jednd o mUj oblibeny recept na susenky: susenky s kfupavymi okraji, mékkym stfedem, s maslem na
ofechy, které jim dodava vyraznou viini, s horkou a mléénou &okoléddou a s mofskou soli, které to v§echno
zvyrazinuje.

3. Pro mé& maji ideélni velikost, asi 55-, nevyZaduji odpodinek nebo zmrazeni a dobfe se uchovavaji nékolik

dni v hermetické krabiéce.

4. Zkrétka, vyzkousejte tento recept, myslim, Ze nebudete zklamani [| Nékteré jsem podavala horké, ihned
po vytaZeni z trouby, na kopecku vanilkové zmrzliny, coz je skvély zplsob, jak ziskat lahodny dezert za par
minut.

5. Samoziejmé muizZete zmrazit kuli€¢ky suSenek, abyste mohli péct pouze potiebny poéet, kdykoli budete

chtit [] Materiél:Pouzila jsem perforovany plech Guy Demarle: kéd pro doporuéeni FLAVIE10 zadejte pfi

registraci pro 10€ jako dérek pfi prvni objednavce / obchodni spolupréci.

6. Ingredience:PouZila jsem ¢okoladu Caraibes, ¢okoladu Jivara &amp; vanilkovy extrakt Norohy od
Valrhona: kéd ILETAITUNGATEAU pro 20% slevu na cely web (partnersky).

7. T55 soli prasku do pecdiva horké &okoladdy Morska stl Recept: Zaénéte pFipravou mésla na ofechy:

rozpustte maslo v hrnci, poté pokradujte v vafeni na mirném ohni, dokud nebude maéslo lehce hnédé, s vani



ofechu.

8. Nechte vychladnout.

9. Poté smichejte vychladlé méaslo na ofechy se cukry a vanilkou.

10. Pridejte vejce a Zloutek, poté suché ingredience: mouku, prasek do peciva a sil.
11.  Nakonec pfidejte nasekanou hofkou ¢okoladu na kousky.

12.  Vytvorte dvanact kuliéek suSenek, umistéte je na plech vyloZeny pecicim papirem, pfidejte trochu

mofské soli.
13. Nechte je odpodivat 20 minut v lednici.
14.  Mezitim predehfejte troubu na 180°C.

15. Peéte 10 minut, poté nechte vychladnout, nez si pochutnate!
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