
Top opskrifter til fastelavn

Préparation

1. Fastelavn nærmer sig, så jeg har lyst til at foreslå jer en artikel med opskrifter, som helt sikkert vil glæde jer 😉  
Først og fremmest den klassiske Opskrift på pandekager selvfølgelig!

2. Hvis I har lyst til at kaste jer ud i en pandekagekage, så her er nogle stykker: -        Pandekagekage med
chokolade og pistacie -        Pandekagekage med mango (kan erstattes med den frugt, I ønsker) -       
Pandekagekage med vanilje &amp; hindbær   Hvis I har lyst til at lave fyld til pandekagerne, her er nogle idéer:
-        Opskrift på saltet smørkaramel findes i denne artikel -        Opskrift på nøddecreme i stil med Nocciolata
Bianca eller El Mordjene -        Opskrift på chokolade-nøddecreme   Hvis I leder efter en god nøddecreme fyldt
med chokolade og nødder, vil I finde jeres lykke hos Valrhona 😊 Koden ILETAITUGATEAU giver jer 20% rabat på
hele siden / affiliatekode.

3.     Og endelig, hvis I elsker puréer af nødder (mandel, hasselnød, pistacie, valnød, pecannød,
peanutbutter…), vil jeg henvise jer til Koro's hjemmeside, hvor I helt sikkert vil finde jeres lykke!

4. I vil også finde ahornsirup der, og en af mine yndlingsfyld til pandekager, ahornsmør (det er simpelthen
ahornsirup til at smøre på).

5. Koden iletaitungateau giver jer 5% rabat på hele siden.

6.   Til pandekagepanderne!
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