McDonald's Karamell-Sundae

Ingrédients

* 120g Schlagsahne
* 170g gesiB3te Kondensmilch

Préparation

1. Ein schnelles, unkompliziertes und leckeres Eisrezept, interessiert Sie das?

2. Hier ist ein Rezept fir ein Eis ohne Eismaschine im Sundae-Stil, das Sie nach lhren Wiinschen abéndern
kénnen: Karamellsauce, Schokolade oder rote Friichte, Karamellstickchen, Haselnisse oder Erdnisse, Eis mit
Vanille- oder Kaffeegeschmack oder sogar Zimt fir eine originellere Version Zutaten :Ich habe das
Vanilleextrakt Norohy von Valrhona verwendet: Code ILETAITUNGATEAU fisr 20% Rabatt auf die gesamte
Website (Affiliate).

3. Ich habe die gehackten Haselniisse von Koro verwendet: Code ILETAITUNGATEAU fiir 5% Rabatt auf die
gesamte Website (nicht Affiliate).

4. Zubereitungszeit: 10 Minuten + GefrierzeitFir 4 Personen: Zutaten : Schlagsahne gesiifite Kondensmilch Ein
wenig Vanilleextrakt Karamellsauce &amp; Trockenfriichte Rezept : Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

5. Figen Sie vorsichtig mit einem Spatel die gesiifite Kondensmilch sowie die Vanille hinzu.
6.  Gief3en Sie in eine Form und lassen Sie im Gefrierfach fest werden, indem Sie regelméflig umrihren.

7. Wenn das Eis die Konsistenz hat, um gespritzt zu werden, fiillen Sie es in einen Spritzbeutel mit einer
Sterntiille und spritzen Sie es in Topfe.

8. Lassen Sie es weiter im Gefrierfach gefrieren, fiigen Sie dann Karamellsauce (oder Schokolade oder rote
Friichte je nach Vorliebe) und Stiickchen von Trockenfriichten hinzu, bevor Sie sich verwdhnen lassen!
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