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Préparation

1. Vhocoflan, V2 Vo ; Vala Vals Va2 V2 V2 Yotolenghi, 2 V2 Vo Va Va2, V2
, V2 V2 |

2. Ottolenghi Vh Ll VL Lk Vo VaoVa Vo V2 2 Ve ), Voo V2l
Vo Va Yo V2VaYa VYo VoV V2 V2 VRla
3. o VeVa V2 e V2 V22V Vo V2 VaVa V2 a2 V2), , Vo V2
Vol Yoo Voo VY2 V2 V2 , V2 Yream cheese) V2 Vol Va Va2 .
4. , V2 V2 Vo2 o, e V2 Vol o o VooV V2 V2ll o , Va2 V2
ol o, Va2 Vol Va VoV Vi V2 VoVa Vol Vo Vo Va2 VA V2 V2Va V2
Norohy '2%2 V2 Walrhona: IRETAITUNGATEAU  '20% VoV Valkite ( ).
5. W w35 Bl V% “ A V2 Yaundt cake Vo 132 B4cm:
: Ve Vo VAoVo , V2o Va2 Vol Va VoV Vo V2
6 VaV2
Va Yo VsV V2 V2 Yhaking powder 4Y2 Val2 V2 Va2 V2 V2 V2 V2
Vo Va2 Ymuscovado W2 2 o ) Ybot Ve Vol YVaValo oV
Vo Va2 -

8. Vo Vo L%/3 V2 Ve Yo, bakingpowder, , , V% % Vo ), Ve
Vo Vo Vo Wibot.

9. W/3 % , V2 V2 Wibot V2 e,  VaVa Va

10. VoV Vol Vo VaVa e

11. 2 3 a1 77 VoV V2 V2 VaVa V22V

12. , VaVa V22V

13. ol Valala , Vo VaVaVa V2 VoVa Voo Vo Va el Ve

14. 22, Y@tolenghi Voo Vola Va2 V2o Ve , V22 2 Va2 lo V2
Ve Voo Voo 2 WBem ) V2 V2 V2 BR60°C

15. Voo Vo, Vo222 Vole e Ve Voo ) Voo, Vo Voo VoVolo Voo V22 2
e a2 Vo) V2 Vol Vol 20 o VRV Vo Vo - Va2Vl Va2 V2l

).
16. Voo, Vo Vo Vo Vo Vo Vo145 Vo , Voo V2 VYol Vol Va V2.



17. Y2 Vo VoV Va2 Voo R OV2
18. VoY B! Voo Voo V2 B V2
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