
Karamelek sundeo laŭ McDonald's

Ingrédients

• 120g da plena likva kremujo
• 170g da dolĉa koncentrita lakto

Préparation

1. Rapidaj glaciaĵa recepto, sen aparatoj kaj bongusta, ĉu vi volas?

2. Jen recepto por glaciaĵo sen sorbetejo en la stilo Sundae, modifebla laŭ viaj deziroj: karamelosuko, ĉokolado
aŭ ruĝaj fruktoj, karamelaj pecoj, hazelnutoj aŭ terpomoj, glaciaĵo aromigita per vanilo aŭ kafo aŭ eĉ kanelo por
pli originala versio 😊 Ingrediencoj :Mi uzis vanilan ekstrakton Norohy de Valrhona : kodo ILETAITUNGATEAU
por 20% rabato sur la tuta retejo (afilita).

3. Mi uzis hakitajn hazelnutojn Koro: kodo ILETAITUNGATEAU por 5% rabato sur la tuta retejo (ne afilita).

4. Preparotempo : 10 minutoj + frostiĝa tempoPor 4 personoj : Ingrediencoj :  da plena likva kremujo  da dolĉa
koncentrita lakto Iom da vanila ekstrakto Karamelosuko &amp; sekaj fruktoj  Recepto : Batigu la likvan kremujon
en chantilly.

5.     Delikate aldonu per la mariso la dolĉan koncentritan lakton kaj la vanilon.

6.     Versu en ujon kaj lasu frostiĝi en la frostiĝilo, remu regule.

7. Kiam la glaciaĵo havas la konsistencon por esti poŝita, versu ĝin en poŝon kun dentita buŝo kaj poŝu ĝin en
ujojn.

8. Lasu ankoraŭ kristaliĝi en la frostiĝilo, poste aldonu karamelosukon (aŭ ĉokoladon aŭ ruĝan frukton laŭ viaj
preferoj) kaj pecojn de sekaj fruktoj antaŭ ol ĝui!
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