Pintaj receptoj por Pasko

Ingrédients

® 2. La <a href="https:/ /www.iletaitungateau.com/articles/ 10170">giganta Paska tableto</a> ( okolado,
citrono &amp

® frambozo): okolada elo kun krustigita, citronkremo kaj framboza ganacho

o </div><div>

* 3. La <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/10105">Paska brioso</a> (vanila &mp

* okolado): mola kaj vanila brioso kun okolada kerno

* 4. La <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/1953">Rocky Road</a> baretas: la perfektai
delikata of por gustumi kun kafon

* 5. La <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/1011">Paska torto</a> duobla okolado &amp
* hazelnuta pralineto: torto sur bazo de bretona sablo kun okolado kaj pralineto

* 6. La <a href="https:/ /www.iletaitungateau.com/articles/716">Paska Brownie</a> ( okolado, fragoj,
vanilo): bone okoladita brownie, fragoj kaj vanila chantilly

® 7. La <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/128">Paskaj ovojn</a> ( okolado, popkorno,
frambozo)

* 8. La <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/ 15751 ">Paskaj sablaj kuketoj</a> (frambozo,
yuzu): krustaj sablaj kuketoj kun fruktaj ganacho.

Préparation

1. La Pasko alproksimi as, do estas la okazo proponi al vi artikolon, kiu kunigas miajn plej bonajn receptojn!

2. Kaj se vi volas pli da elektoj, tiu i kategorio estas dedi ita al la Paskaj man oj Unue, la Paskaj ovojn en
entremetoj: okoladaj eloj plenigitaj per muso kaj streuselo kun frukta kerno; 2.

3. La giganta Paska tableto ( okolado, citrono &amp; frambozo): okolada elo kun krustigita, citronkremo kaij
framboza ganacho; 3.

4. La Paska brioso (vanila &mp; okolado): mola kaj vanila brioso kun okolada kerno;4.
5. La Rocky Road baretas: la perfektaj delikata of por gustumi kun kafon;5.

6. La Paska torto duobla okolado &amp; hazelnuta pralineto: torto sur bazo de bretona sablo kun okolado kaj
pralineto;6.

7. La Paska Brownie ( okolado, fragoj, vanilo): bone okoladita brownie, fragoj kaj vanila chantilly;7.
8. La Paskaj ovojn ( okolado, popkorno, frambozo);8.

9. La Paskaj sablaj kuketoj (frambozo, yuzu): krustaj sablaj kuketoj kun fruktaj ganacho;.
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