Tahnakolmiot-keksit

Préparation : 20 min ® Cuisson : 10 min

Ingrédients

® 10 keksille:

* 250 g jauhoja

* 3 g hiivaa

* 3 g ruokasoodaa

* 150 g sokeria

* 1 hyppysellinen suolaa

* 100 g voita

¢ 1 kananmuna

* 100 g tummaa suklaahippua

Préparation

1. Téssd taas erittdin nopea resepti, joka vaatii vain muutaman minuutin kypsennystd, miké on merkittéivé etu
nykyisillé lampatiloilla!

2. Kyseessd on suklaahippukeksit, téytettynd levitteen sydamelld, toisin sanoen téydellinen vélipala  Tarvittaessa

voit valmistaa ne etukdteen ja jGttdd keksitaikinapallot pakastimeen, ja paistaa ne halutessasi, lisaamalla
kypsennysaikaa noin 2 minuuttia.

3. Ainesosat: Kéytin suklachippuja Valrhona: koodi ILETAITUNGATEAU 20% alennus koko sivustosta (yhteistyd).
4. Aloita valmistamalla evitepalloa leivinpaperin pédlle ja aseta ne pakastimeen.

5. Sekoita sitten jauhot, hiiva, ruokasooda, suola ja sokeri, liséd sitten voi ja murustele seos.

6. Liséé kananmuna muodostamaan taikinapallo, liséé sitten suklaahiput.

7. Aseta taikina jGékaappiin véhintédn 30 minuutiksi, jaa sitten taikina 10 yhté suureen osaan.

8. Levitd ne ja aseta kunkin palan siséiéin pakastettu levitepallo.

9. Sulje taikina levitteen ympdrille muodostaaksesi tiiviin pallon.

10. Aseta pallot leivinpaperille peitetylle pellille ja paista vélitdméasti esilémmitetyssé uvunissa 190 °C noin 12
minuuttia.

11. Anna keksien jadhtyd pellillé jhmettyékseen, sitten nauti!
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