Kanelikeksej& kuin kanelipullat

Ingrédients

e 70g sokeria

* 125g pehmedid voita

* 250g jauhoja

® 1 iso ruokalusikallinen kanelia
* 85g muscovadosokeria

Préparation

1. Jouluna on tietenkin joulupdydéissa kakkua, mutta ei vain sité!

2. On myds keksejd, kaikissa muodoissa ja usein hyvin maustettuing, kuten téssé kanelipullamaisissa
pikkuleivissa: yksinkertainen ja hyvin voinen pikkuleipétaikina seké téyte kuin kanelipullassa, jotta saadaan hyvin
sulavia keksejd, joita voi nauttia teen tai kuuman suklaan kanssa  Ainekset :Kéytin kanelia Koro: koodi

ILETAITUNGATEAU antaa 5% alennuksen koko sivustolta (ei affiliate).

3. Tarvikkeet :Kéytin sactopydrod (tdydellinen tasaisen taikinapaksuuden saamiseksi) Guy Demarlen
valmistamana: koodi FLAVIE1O rekisterditymisen yhteydessé antaa 10 lahjakortin (affiliate).

4. Valmistusaika : 20 minuuttia + Thepoa + 20 minuuttia paistoanoin kolmekymmenté keksié: Ainekset
: Taikinaa varten : 1 kananmuna sokeria pehmedd voita jauhoja Téytettd varten : pehmedd voita 1 iso
ruokalusikallinen kanelia muscovadosokeria Resepti : Sekoita pehmed voi sokerin kanssa.

5. Lisdd kananmuna, sitten jauhot ja muotoile palloksi.

6.  Kauli taikina kahden leivinpaperin vélissé 2-3 mm paksuiseksi.

7. Anna faikinan levété jaékaapissa noin 1 tunti.

8. Valmista sitten téyte: sekoita pehmed voi sokerin ja kanelin kanssa.

9. Levitd tayte pikkuleipétaikinan padille ja kadri se niin, etté saat rullan.

10. Laita se takaisin jGékaappiin véhintddn 1,5 tunniksi, sitten leikkaa keksejé (niiden on oltava véhintéan 0,8
cm paksuja, muuten ne avautuvat paistettaessa).

11. Aseta ne leivinpaperilla vuoratulle pellille.

12.  Paista esildmmitetyssé vunissa 165°C:ssa 15-20 minuuttia, ja anna jédhtyd ennen nauttimistal
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