Padsidisreseptien huippu

Ingrédients

® 2. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/ 10170">Péadsidisen jattitabletti</a> (suklaa, sitruuna
&amp

¢ vadelma): tumma suklaakuori, joka on féytetty rapealla, sitruunamoussella ja vadelmaganachella

e </div><div>

* 3. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/10105">Pddsidisbriossi</a> (vanilja &amp

® suklaa): pehmed ja vaniljainen briossi, jossa on suklaasydéin

® 4. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/1953">Rocky Road</a> -patukat: téydelliset herkut
nautittavaksi kahvin kanssa

* 5. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/ 101 1">Padsidistorttu</a> tupla suklaa &amp

* hasselpdhkingpraliini: torttu, joka perustuu breton-sabléen suklaan ja praliinin kanssa

* 6. <a href="https:/ /www.iletaitungateau.com/articles/716">Padsidisbrownie</a> (suklaa, mansikka,
vanilja): hyvin suklaaista brownie'ta, mansikoita ja vaniljokermavaahtoa

® 7. <a href="https:/ /www.iletaitungateau.com/articles/ 128">Padsidismunat</a> (suklaa, popcorn, vadelma)
* 8. <a href="https://www.iletaitungateau.com/articles/ 15751 ">Padsidismunakeksit</a> (vadelma, yuzu):
rapeita keksejé hedelmdiisillé ganacheilla.

Préparation

1. Paasidinen lahestyy vauhdilla, ja on tilaisuus ehdottaa teille artikkelia, joka kokoaa parhaat reseptini!

2. Ja jos haluatte enemmén vaihtoehtoja, t&mé kategoria on omistettu péésidisruoalle Ensinnéikin,
padsigismunat jélkiruokana: suklaakuoret, jotka on téytetty vaahdolla ja streusella hedelmdisellé sydémelld; 2.

3. Padsidisen attitabletti (suklaa, sitruuna &amp; vadelma): tumma suklaakuori, joka on téytetty rapealla,
sitruunamoussella ja vadelmaganachella; 3.

4. Paasigisbriossi (vanilja &amp; suklaa): pehmed ja vaniljainen briossi, jossa on suklaasyddn; 4.
5. Rocky Road -patukat: téiydelliset herkut nautittavaksi kahvin kanssa;5.

6. Paasidistorttu tupla suklaa &amp; hasselpahkinépraliini: torttu, joka perustuu breton-sabléen suklaan ja
praliinin kanssa;6.

7. Paasicisbrownie (suklaa, mansikka, vanilja): hyvin suklaaista brownie'ta, mansikoita ja
vaniljokermavaahtoa;7.

8. Padsidgismunat (suklaa, popcorn, vadelma);8.

9. Padsigismunakeksit (vadelma, yuzu): rapeita keksejé hedelméisilla ganacheilla.
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