Tojds nélkili tiramisu

Ingrédients

* 500g mascarpone
® 400g 35%-os tejszin
* 100g cukor

Préparation
1. Miutén egy ideje nem publikdltam 0j receptet, itt vagyok egy kicsit killonleges tiramisival, mivel tojas nélkil
készilt, igy mindenki szamdra alkalmas, beleértve a terhes n ket és a kisgyermekeket is.

2. A recept rendkiviil egyszer , kiildndsen, ha boltban vasarolt kekszet haszndl, és bér az éllaga eltér a
klasszikus tiramisitél (ez szilérdabb), ez a desszert nem kevésbé finom Hozzévalék: En a Valrhona kakadport
hasznéltam: ILETAITUNGATEAU kéd a weboldalon 20% kedvezményért (partnerlink).

3. Elkészitési id : 25 perc + pihentetés a h t ben 6-8 f re: Hozzdvalék: mascarpone 35%-os tejszin  cukor
Kérilbeltl harminc ipari vagy hézi készités babapiskéta QS enyhén édesitett kavé Cukormentes kakadpor
Recept: A mascarponét egy habver vel lazitsa fel.

4.  Atejszint verje fel nem tGl kemény habbd a cukor hozzdaddséval.
5. Ovatosan keverje 6ssze a két elkészitményt, majd folytassa a rétegezéssel.
6. A kekszeket néhany mésodpercre dztassa a nem 1l forré kdavéba, majd helyezze ket egy tdl aljéra.

7. Fedje le a krém felével, majd ismételje meg: Gjabb réteg keksz, majd a maradék krém (én egy kicsit
félretettem, hogy diszitsem).

8.  Helyezze a tiramisit a h t be legaldbb 2-3 éréra.

9. Télalés el t szérja meg kakadporral, és élvezze!

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com



