Puhar kérte torta

Ingrédients

* 100g liszt
* 75g cukor
® | csipet s6
* 3 tojds

* 100g vaj

Préparation

1. Egyszer és gyors recept, tetszik?
2. Ezzel a ropogés-puha kértés tortaval el leszel kényeztetve.
3. Ez a rendkiviil egyszer torta igazdn finom, és a textirdja tokéletes!

4. Ne habozz, dllitsd be a kdrték mennyiségét a vagyad szerint (ne boritsd be a tortat tdl sok kortével, mert az
elaztatng, és kér lenne a siités kdzben szépen ropogé fels rétegért).

5. Utolsé tandcs, fogyaszd melegen, vagy akar hidegen, de ne kézvetlenil a sit b | :-)  Elkészitési id : 15 perc
+ 30 perc siités 24-28 cm Gtmér | tortéhoz (6-8 f) : Hozzdvaldk: liszt cukor 1 csipet s6 3 tojés vaj 2-3
éreft korte Recept: Olvaszd meg a vajat, és hagyd langyosra h Ini.

6. Keverd 8ssze a lisztet, a cukrot és a sét.
7. Add hozzé a 3 tojds sdrgdjdt és a leh t5tt olvasztott vajat.

8.  Verd fel a harom tojésfehérjét, majd évatosan keverd a kordbbi keverékhez (ne keverd tdl, a tészta nem
lesz tokéletesen sima, ez normdlis).

9. Hémozd meg a kortéket, és vagd ket 8 darabra.
10. Kikenj és lisztezz vagy cukrozz meg egy tortaformét, majd éntsd bele a tésztét.
11. Helyezd el a kérte darabokat, enyhén nyomd bele a tésztéba.

12.  Sisd a 180°C-ra el melegitett siit ben 30-35 percig (ellen rizd a sitést egy kés hegyével vagy
fogpiszkaléval).

13. Hagyj h Ini, majd forditsd ki, és élvezd!
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