Pralinéval t8ltétt torta

Ingrédients

* 2 tojés

* 40g barna cukor
* 135g praliné

* 30g liszt

Préparation

1. Miutan elkészitettem a pisztdcids fondantot, kedvem tdmadt, hogy ugyanarra az alapra épitve készitsek egy
pralinés fondantot.

2. Ez0ttal méz helyett barna cukrot haszndltam, és természetesen a pisztaciapiiré helyett pralinét.

3. En mogyorés pralinét haszndltam, ami a kedvencem, de a receptet alakithatjatok mandulds pralinéval,
keverékkel, pekéandié pralinéval, fsldimogyoréval, pisztdcidval... széval csak élvezzétek!

4. A recept a legegyszer bb és leggyorsabb, amit csak el lehet képzelni.

5. Verie fel a tojasokat a cukorral.

6. Adja hozzé a pralinét, alaposan keverje 6ssze, majd évatosan keverje bele a szitdlt lisztet egy spatulaval.
7. Vajazzon és cukrozzon meg egy formdt, majd 6ntse bele a tésztét.

8. Melegitse el a siitt 210°C-ra.

9. Helyezze be a tortat, majd azonnal csdkkentse a h mérsékletet 120°C-ra.

10. Sisse 25-35 percig, attél fiigg en, hogy folyékonyabb vagy inkébb fondant dllagu siiteményt szeretne.
11. Hagyja kih Ini, majd élvezze!
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