Vanilias tejberizs

Ingrédients

* 75g cukor

* 2 ev kandl vanilia kivonat

- 150g kerek rizs desszerthez

* 759 cukor (hasznalhat muscovado cukrot is, hogy enyhén izesitse a tejberizst)
* 2 ev kanl vanilia kivonat

Préparation

1. A reggeli, desszert, uzsonna, ime egy recept, amely minden helyzethez alkalmazkodik: a klasszikus

tejberizs.

2. Klasszikus, persze, de a hasznélt tej és a hozzaadott feltétek szerint sok nagyon kiilonbéz és izletes

véltozatot kaphatunk!

3. Itt rdadasul nem kellett semmit tennem, a robotgépem mindent elvégzett helyettem [[Eszkdzdk:Az
elkészitéshez a Kenwood Cooking Chef-et hasznaltam (mérni tudja az Ssszetev ket, folyamatosan melegit és
kever, hogy a tejberizs jél megf jon és krémes legyen): FLAVIE kéd = 3 vélaszthaté kiegészit ajandék a

f z gép vasérlasakor / kereskedelmi egyiittm kddés.

4. Bevasarldlista: kerek rizs desszerthez - tej cukor 2 ev kanél vanilia kivonat  Elkészitési id : 50

perc Koriilbeliil 6-8 f részére: Hozzavaldk: kerek rizs desszerthez - tej (az On vélasztésa szerint: tehéntej,
ndvényi tej: mandula, mogyoré, zab...) cukor (hasznélhat muscovado cukrot is, hogy enyhén izesitse a
tejberizst) 2 ev kanél vanilia kivonat Ami csak izesiteni szeretné a tejberizst: szdmomra fahéj, mogyoré és
mogyorékrém, de hasznélhatja a vélasztott olajos magok piiréjét (mandula, piszticia, féldimogyoré,
pekandié...), hozzdadhat més széritott gyiimodlcsdket, csokoladét, kakaéport, fagyasztott

gyiimolcsoket... Recept: Ha a Cooking Chef-et hasznélja, ontse a rizst, a tejet, a cukrot és a vanilit a talba,

és kovesse az el re programozott receptet.

5. igy a robot rendszeresen keverni fog, és a rizs nem fog leégni.

6. Robot nélkiil keverje 6ssze ugyanazokat az 6sszetev ket egy labasban.

7. Kozepes langon, fed alatt f zze, folyamatosan kevergetve, hogy a rizs ne égjen le.

8.  Amikor a rizs megpuhult, ntse &t egy méasik edénybe, hagyja kih Ini, és adja hozz4, amit szeretne,

miel # élvezné!
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