
アプリコット、ダルセ、ヘーゼルナッツのクッキータルト

Préparation

1.
もしあなたがここに定期的に来ているなら、クッキータルトをすでに見たことがあるかもしれません。私はすでにいくつか作りました（ラズベリーとピスタチオ、チョコレートプラリネ、洋梨とミルクチョコレート、リンゴとキャラメル）、いつも私が大好きなBuyerのこの同じ楕円形の型で作っています。2025年の夏の最後のレシピになる
かもしれませんが、今回はアプリコットのバージョンを再現したいと思いました！
そして、この果物に非常によく合うチョコレートは何ですか？もちろん、ダルセイです。このビスケット風味のキャラメルチョコレートです。だから、少しヘーゼルナッツを加えて、完成です😊材料：私はヘーゼルナッツペーストKoroを使用しました：サイト全体で5％の割引コードILETAITUNGATEAU（ア
フィリエイトではありません）。私はダルセイチョコレートをヴァローナから使用しました：サイト全体で20％の割引コードILETAITUNGATEAU（アフィリエイト）。器具：De Buyerの楕円形型穴あきプレート絞り袋準備時間：1時間 + 15分の焼き時間 +
冷却30x11cmのタルト用： クッキーペースト： の柔らかいバター のムスコバド糖（またはブラウンシュガーでも可） のグラニュー糖 の全卵 の小麦粉 1.
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