
パンプキンパンケーキとシナモンバター（ルークのレシピ、ギルモア・ガールズより）

Préparation

1. 秋の朝食を探していますか？ここはあなたにぴったりの場所です。かぼちゃのパンケーキとシナモン風味のバターを使ったレシピです。このアイデアは、秋の代表的なシリーズ「ギルモア・ガールズ」から得たもので、結果に大満足です。10月のブランチにぴったりです😉
Koroの便利なかぼちゃのピューレを使用しましたが、好みに応じてバターナッツやポティマロンで自家製のピューレを作ることもできます😊 材料：私はKoroのかぼちゃのピューレ、シナモン、メープルシロップを使用しました：サイト全体で5％の割引が得られるコードILETAITUNGATEAU（ア
フィリエイトではありません）。準備時間：15分 + 15 –
20分の調理約12枚のパンケーキ用： シナモンバター： の柔らかいバター のシナモン 少々のバニラエッセンスまたはバニラパウダー  柔らかいバターをシナモンとバニラと混ぜます。    バターが均一になったら、ラップで棒状に形成し、冷蔵庫で固めます。    かぼちゃのパンケーキ： のかぼちゃのピューレ 2個の卵 のブラ
ウンシュガーまたはムスコバド糖 のベーキングパウダー の小麦粉 1.

2. 5大さじのシナモン 0.

3. 5大さじのナツメグ 0.
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