
自家製クッキークリスプ

Préparation

1.
あなたは非常に美味しいシリアルを探しているなら、正しい場所にいます：私はクッキークリスプからインスパイアを受けて、これらのミニクッキーを作りました。そのまま食べたり、牛乳のボウルに入れて朝食やおやつにしたりできます。レシピはもちろん非常にシンプルで、迅速に実行でき、クッキーは密閉容器で2〜3週間保存できますので、必要に応じ
て量を倍にすることができます。 材料：私はヴァローナのチョコレートチップを使用しました：サイト全体で20%の割引コードILETAITUNGATEAU（アフィリエイト）。器具：穴あきプレート準備時間：25分 + 10分の焼き時間 +
1時間の休息のクッキークリスプ用： 材料： の柔らかいバター のムスコバド糖またはブラウンシュガー 1大さじのバニラエッセンス の砂糖 の卵（1/2個の卵を泡立てたもの） の小麦粉 のベーキングパウダー のダークチョコレートチップ  レシピ： 柔らかいバターを2種類の砂糖と混ぜます。    次に卵を加え、小麦粉とベ
ーキングパウダーを加えます。    チョコレートチップを加えて完成です。    直径約1.
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