
モガドールマカロン（ピエール・エルメ）

Préparation

1.
少し遅れましたが、ピエール・エルメの有名なモガドールマカロンのレシピをお届けします。ミルクチョコレートとパッションフルーツのガナッシュを詰めています。タルトや巨大マカロンとしても展開されているモガドールの香りは、ピエール・エルメのパティスリーの象徴的なものです。このマカロンは私のお気に入りの一つなので、挑戦することにしました。
このレシピは、ここ数年でいくつかの本や雑誌に掲載されているため、非常に見つけやすいです。 準備時間：1時間 – 1時間30分 + マカロンのシェル1枚あたり10〜15分の焼き時間 約30個のマカロン用 マカロンのシェル： 粉砂糖 アーモンドパウダー 卵白（1）室温 卵白（2）室温 水 グラニュー糖
黄色の着色料2.

2. 赤の着色料0.
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