
ルービックケーキ（セドリック・グロレ）

Ingrédients

• 200g レモンジュース
• 20g 砂糖
• 3g アガーアガー
• 120g レモンの皮
• 240g 水
• 240g 砂糖
• 25g 新鮮なレモンのセグメント
• 200g マンダリンジュース
• 20g 砂糖
• 3g アガーアガー
• 120g マンダリンの皮
• 240g 水
• 240g 砂糖
• 25g 新鮮なマンダリンスライス
• 100g ピスタチオ
• 50g グラニュー糖
• 1g フルール・ド・セル
• 15g 水
• 57g グアナハチョコレート（またはお好みのチョコレート）
• 12g 転化糖
• 70g 生クリーム
• 80g ヘーゼルナッツプラリネ
• 32g ダークチョコレート
• 125g 卵
• 40g トリモリン（または転化糖）
• 60g 砂糖
• 40g アーモンドパウダー
• 75g T45小麦粉
• 4g ベーキングパウダー
• 65g 生クリーム
• 40g グレープシードオイル
• 25g イボワールチョコレート
• 200g イボワールホワイトチョコレート
• 200g カカオバター
• 4g 酸化チタン
• 140g 牛乳
• 290g 生クリーム
• 280g 砂糖1
• 100g グルコース
• 10g 酸化チタン
• 25g コーンスターチ
• 90g 砂糖2
• 10g 粉ゼラチン
• 60g ゼラチン用の水
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