
バニラ、ピーカンナッツ＆クレームブリュレのタルト

Ingrédients

• 60g バター
• 90g 粉砂糖
• 30g ピーカンナッツ粉末
• 50g 卵
• 180g 中力粉 T55
• 50g コーンスターチ
• 110g ピーカンナッツ粉末
• 12g コーンスターチ
• 90g 粉砂糖
• 65g 全卵
• 65g バター
• 23g ピーカンナッツピューレ
• 30g 全乳
• 225g 生クリーム
• 30g グラニュー糖
• 1.2g ペクチンNH
• 52g 卵黄
• 30g 卵黄
• 20g グラニュー糖
• 37g 牛乳
• 125g 生クリーム35% (1)
• 110g 生クリーム35% (2)
• 45g マスカルポーネ
• 100g クリームブリュレ

Préparation

1. Felderのレシピ)  全乳  生クリーム 1/2本のバニラビーンズ  グラニュー糖 1.
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