
チョコレートとオレンジのアップサイドダウンケーキ

Préparation

1. チョコレート＆ブラッドオレンジのケーキを作りたかったのですが、残念ながら買ったブラッドオレンジは普通のオレンジでした！ でも、チョコとオレンジの組み合わせもとても美味しいので、このシンプルなレシピを紹介します。この組み合わせが好きな方には喜んでいただけると思います。
材料：私はValrhonaのカリブチョコレートを使用しました。サイト全体で20％割引（アフィリエイトコード：ILETAITUNGATEAU）。 準備時間：15分調理時間：20 + 30分直径26cm | 8人分のケーキの場合：  材料：  オレンジ 2個
 水   砂糖    柔らかくしたバター  砂糖   オレンジの皮 1個分  卵 3個  オレンジジュース   チョコレート   小麦粉   ベーキングパウダー   生クリーム    レシピ：  水と砂糖を沸騰させます。オレンジを幅0.
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