
卵なしのチョコレートとヘーゼルナッツの2ーブルプリン

Ingrédients

• 60g 室温に戻したバター
• 90g 粉砂糖
• 30g ヘーゼルナッツパウダー
• 155g 小麦粉
• 50g コーンスターチ
• 15g ココアパウダー
• 500g 牛乳 (私は半分ヘーゼルナッツミルク、半分牛乳をPâquerette et compagnieのブランドのものを使いました。同じものか自分で混合しても良いです)
• 250g 全体量のクリーム（1）
• 60g コーンスターチ
• 10g 粉
• 200g 全体量のクリーム（2）
• 150g 砂糖
• 80g 40%カカオのミルクチョコレート
• 20g 70%カカオのダークチョコレート

Recette imprimée depuis www.iletaitungateau.com


