
リエージュ風チョコレートタルト

Préparation

1.
長い間新しいタルトのレシピをここで提案していなかったので、Valrhonaの新しいチョコレートの発売は私が始める良い口実でした！もちろん、これはカカオ含有量がかなり高いチョコレート（80％）なので、お好みでよりカカオ感の少ないチョコレートに置き換えることができます。例えば、プラリネ層のミルクチョコレートに置き換え
る。😊 それ以外は、このレシピは比較的簡単で手早く作れます。砂糖生地、チョコレートプラリネ、クリーミー、ホイップクリーム.
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