
洋ナシとミルクチョコレートとヘーゼルナッツのクッキータルト

Ingrédients

• 75g 軟らかくしたバター
• 40g ムスコバド糖
• 30g グラニュー糖
• 30g 全卵
• 120g 小麦粉
• 1.5g ベーキングパウダー
• 125g アゼリアチョコレート
• 50g ヘーゼルナッツ
• 300g 水
• 150g 砂糖
• 200g 生クリーム
• 15g 粉砂糖
• 50g アゼリアチョコレート
• 10g アゼリアチョコレート

Préparation

1.
もし私のブログをご存じの方なら、このタルトのフォーマットを認識するでしょう！クッキーをベースにしたタルトで、「冬」バージョンのチョコレート/バニラ/プラリネと「夏」バージョンのラズベリー/ピスタチオを以前にも作りました。今回は秋のバージョン、洋ナシ/チョコレート/ヘーゼルナッツです。このレシピでは、すでにヘーゼルナッツ
が含まれているヴァローナのアゼリアチョコレートを使用して、さらに風味を深めました！レシピはとても簡単で、比較的すぐに作れますし、急なデザートとしての小さな驚きにもなります😉 材料：
ヴァローナのアゼリアチョコレートを使用しました：ILETAITUNGATEAUコードで全サイト20%オフ（アフィリエイト）。 器具： デバイヤー楕円形リング パーフォレーションプレート 使い捨て絞り袋 12mmノズル    準備時間：45分 +
焼成15分 8人分（長さ30cm、幅11cmのリング）： クッキー：   軟らかくしたバター  ムスコバド糖  グラニュー糖  全卵  小麦粉 1.
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