
スコーン

Préparation

1. T45  ベーキングパウダー  グラニュー糖  中サイズの卵1個 バターミルク/リボットミルク/発酵乳  照り用： 卵黄1個 バターミルク  ひとつまみの塩 レシピ： 小麦粉、ベーキングパウダー、バターを砂のような質感になるまで混ぜます。
次に卵を加えて混ぜ、次に砂糖とバターミルクを加えます。素早く混ぜ、生地が均一になったらすぐに止めます。 作業台に軽く小麦粉をふりかけ、生地を2.
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