Wilgotne ciasto truskawkowo-migda owe

Ingrédients

* 100g mi kkiego mas a

* 20g oleju neutralnego

* 2 jajka

e 170g cukru

* 1 y eczka ekstraktu waniliowego
* 180g m ki

* 60g mielonych migda éw

* 6g proszku do pieczenia

e 230g truskawek

* 55g p atkéw migda owych
* 20g truskawek do dekoraciji

Préparation

1. Je li szukasz deseru z truskawkami, ale chcesz troch fodmieni tklasyczn ttart , trafi e twe w a ciwe miejsce!

2. To ciasto truskawkowo-migda owe jest szybkie w przygotowaniu, a jak cz sto bywa, mo esz je dostosowa tdo
swoich upodoba t(usuwaj c ekstrakt z gorzkich migda éw, je |i nie lubisz, zast puj ¢ mielone migda y orzechami
laskowymi lub kokosem, zast puj ¢ truskawki malinami.

3.).

4. Materia : Pier cie to rednicy 22 cm Sk adniki: U y em ekstraktu waniliowego Norohy od Valrhona : kod
ILETAITUNGATEAU na 20% zni ki na ca e stronie (dfiliacja).

5. Ubij mas o, olej, jajka i cukier za pomoc felekirycznej trzepaczki, a tuzyskasz ja niejsz ti puszyst
konsystencj .

6. Dodaj wanili ti ekstrakt z gorzkich migda éw (wi cej lub mniej w zale no ci od gustu).
7. Nast pnie dodaj m k , mielone migda y, proszek do pieczenia i sdl.
8. Na koniec dodaj wcze niej pokrojone w plasterki truskawki.

9. Wlej ciasto do nasmarowanej foremki (lub pier cienia), dodaj kilka plasterkéw truskawek na wierzch, a
nast pnie p atki migda owe.

10. Piecz w piekarniku nagrzanym do 175°C przez oko o 35-40 minut (ostrze no a white w ciasto powinno
wyj fsuche).

11. Pozostaw do ostygni cia, a nast pnie wyjmij ciasto z formy i delektuj si !
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