Kompletny test Kenwood Cooking Chef (moja opinia i ekskluzywny
kod promocyjny)

Préparation : O min ® Cuisson : O min

Préparation
1. Code promotionnel : ILETAITUNGATEAU / 3 akcesoria gratis przy zakupie Cooking Chef / Link ofiliacyjny.

2. Kilka tygodni temu mia em okazj totrzyma tzupe nie nowego robota Cooking Chef od Kenwood.

3. To nie tylko wielofunkcyjny robot kuchenny; umo liwia gotowanie bezpo rednio w misie (gotowanie
indukcyjne), podgrzewanie potraw, ubijanie, mieszanie, zagniatanie.

4. to znacznie ulepszony robot kuchenny dzi ki indukcyjnemu gotowaniu.

5. Kolejny szczegé , ktéry jest bardzo istotny, to mo liwo twa enia bezpo rednio w misie, co jest niezwykle
praktyczne do dodawania sk adnikéw w trakcie przygotowywania potraw.

6. Oczywi cie, Cooking Chef umo liwia réwnie tubijanie mietany na bit t mietan tlub przygotowanie prostej
s odkiej tarty do tarty.

7. Kiedy go otrzyma em, od razu chcia em przetestowa tfunkcj ttemperowania czekolady, aby zrobi
wielkanocne czekoladki; to temperowanie przez zaszczepianie, co zajmuje tylko kilka minut i pozwala na
uzyskanie czekolady gotowej do formowania do tworzenia form, tabliczek, pralin, polew.

8. Temperowanie fo jedna z podstawowych receptur zawartych w robocie, w wersji bia ej, mlecznej lub ciemne;j,
z innymi wypiekami (brownie, ciastka, ciasteczka, ciasta, bu ki.

9.) dle tak e z wieloma s onymi daniami (pizze, tarty, risotta, makarony, przepisy na ryby lub mi sa, przepisy
wegetaria skie, na chleb.

10.).
11. Oferuje to ju tszeroki wybér na pocz tek i dobre opanowanie robota przed dodaniem w asnych przepiséw.

12. Oczywi cie, w trybie ,manualnym” robot mo e by tu ywany do przygotowywania niezliczonych przepiséw,
jak na przyk ad ciasto francuskie : Nie potrzeba ju tgarnka, robot jest odpowiedzialny za przygotowanie kremu
cukierniczego (i oczywi cie tak e ciasta s odkiego), wystarczy rozwa kowa fciasto i w o y tje do piekarnika, aby
cieszy 1si t tOprécz samego robota, Kenwood oferuje szerok tgam tkompatybilnych akcesoriéw, ktére pozwalaj
jeszcze bardziej poszerzy tmo liwo ci przygotowania: maszyna do lodéw, wyciskarka do cytruséw, laminator,
maszyna do ravioli, blender, sokowiréwka i wiele innych!

13. Je li chodzi o dzia anie, robot dzia a w wifi, mo na go po czy tz aplikacj tna telefonie, ktéra umo liwia
dodawanie przepiséw, nawet je li ju tkilka jest zawartych w robocie.

14. Mam go tylko od kilku dni, ale jok na razie mog tpowiedzie , e jestem bardzo zadowolona: ten robot jest
bardzo wszechstronny, pozwala na gotowanie i nie tylko pieczenie (w przeciwie stwie do mojego Chef Titanium,
ktérego kupi am w 2017 roku i u ywam tylko do pieczenia), nie jest zbyt g o ny ani zbyt du y mimo du ej miski o
pojemno ci ponad itréw.
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