Sundae karmelowy w stylu McDonald's

Ingrédients

® 120g mietany kreméwki
* 170g s odzonego mleka skondensowanego

Préparation

1. Przepis na szybkie lody, bez sprz tu i pyszne, co wy na to?

2. Oto przepis na lody bez maszynki do lodéw w stylu Sundae, do zmodyfikowania wed ug w asnych
upodoba : sos karmelowy, czekoladowy lub owocowy, kawa ki karmelu, orzechéw laskowych lub orzeszkéw

ziemnych, lody aromatyzowane wanili flub kaw , a nawet cynamonem dla bardziej oryginalnej wersji
Sk adniki :U y em ekstraktu waniliowego Norohy od Valrhona : kod ILETAITUNGATEAU na 20% zni ki na ca €]
stronie (partner).

3. Uy em posiekanych orzechéw laskowych Koro: kod ILETAITUNGATEAU na 5% zni ki na ca ej stronie
(niepartner).

4. Czas przygotowania: 10 minut + czas mro eniaDla 4 oséb : Sk adniki :  mietany kreméwki s odzonego
mleka skondensowanego Troch tekstraktu waniliowego Sos karmelowy &amp; suszone owoce Przepis : Ubij
mietan tna sztywno.

5.  Delikatnie dodaj do ubitej mietany s odzone mleko skondensowane oraz wanili .
6.  Przelej do pojemnika i zamra qj, regularnie mieszaj c.

7. Gdy lody maij tkonsystencj tdo wyciskania, prze 6 tje do r kawa cukierniczego z ko céwk tw kszta cie
gwiazdki i wyciskaj do s oikéw.

8. Pozwdl im jeszcze zamarzn tw zamra arce, a nast pnie dodaj sos karmelowy (lub czekoladowy lub owocowy
wed ug w asnych preferencii) oraz kawa ki suszonych owocéw, zanim si trozkoszujesz!
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