Muffiny z dyni ti cynamonem

Ingrédients

* 140g cukru drobnego

e 70g cukru muscovado

* 90g oleju neutralnego lub orzechowego
* 2 jajka

® 4259 puree dyniowego

® 250g m ki

* 1 y eczka ekstraktu waniliowego

* 1 y eczka sody oczyszczonej

* 1 y eczka proszku do pieczenia

* 1 szczypta soli

Préparation

1. Babeczki dyniowe, to miy sposéb na jedzenie warzyw, prawda?

2. W bardzo pé nocnoameryka skiej wersji, z wanili ti mnéstwem przypraw, te ma e, ultra mi kkie babeczki

powinny przekona twszystkich Sk adniki : U y em ekstraktu waniliowego od Valrhona : kod

ILETAITUNGATEAU na 20% zni ki na ca ej stronie (afiliacja).

3. Uy em puree dyniowego i cynamonu od Koro : kod ILETAITUNGATEAU na 5% zni ki na ca ej stronie (nie

afiliacja).

4. Czas przygotowania : 15 minut + pieczenieDla 12 do 15 babeczek w zale no ci od ich rozmiaru : Sk adniki :
cukru drobnego cukru muscovado oleju neutralnego lub orzechowego 2 jajka puree dyniowego m ki 1

y eczka ekstraktu waniliowego 1 y eczka sody oczyszczonej 1 y eczka proszku do pieczenia 1 szczypta

soli Przyprawy wed ug w asnego wyboru : doda em 1 y eczk tcynamonu, 1 szczypt tga ki muszkato owej, 1

szczypt fmielonego imbiru, 1 szczypt tmielonego go dzika QS cukru br zowego Przepis : Wymieszaj oba cukry

z olejem.

5. Dodawai jajka jedno po drugim i dobrze wymieszaj.
6.  Dodaj puree dyniowe, nast pnie wanili , m k , przyprawy, sod , sél i proszek do pieczenia.
7. WIlej ciasto do foremek na babeczki, a nast pnie obficie posyp cukrem br zowym.

8.  Piec w nagrzanym piekarniku w temperaturze 175°C przez 15 do 20 minut (né twbity w babeczk
powinien wyj tsuchy, czas nale y dostosowa tdo rozmiaru foremek).

9. Pozwdl ostygn tprzed zjedzeniem!
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