Domowy syrop pumpkin spice (jak w Starbucks, do latte)

Préparation : 10 min ® Cuisson : O min

Ingrédients

* 200g wody

* 175g syropu klonowego

* 100g br zowego cukru

* 120g puree z dyni

* 1 Weczka ekstraktu waniliowego
* 2 W eczki cynamonu w proszku

* 1 ma'é % eczka imbiru w proszku
* 2 zmielone go dziki

Préparation
1. Nawet je li ten napdj nie istniafait temu, szybko staltsi tnieod'/zzn tgwiazd tjesieni, méwi toczywi cie o
pumpkin spice latte.

2. Wynalazek Starbucks, by'ém zaskoczona, gdy dowiedzialém si, e w rzeczywisto ci nie zawiera prawdziwej
dyni, a jego nazwa pochodzi tylko od mieszanki przypraw ,pumpkin spice” u ywanej w Ameryce Pé'ocnej do
przygotowywania ré nych deseréw na bazie dyni, jak na przyklad sgnne pumpkin pie.

3. Postanowi'@m wi ¢ stworzy fswoj twersj , ktéra rzeczywi cie zawiera dyni toprécz przypraw.

4. Zast pitém réwnie tcz  tcukru syropem klonowym, aby uzyska tsyrop o jeszcze intensywniejszym smaku
Skédniki :U y'ém syropu klonowego i puree z dyni Koro: kod ILETAITUNGATEAU na 5% zni ki na ca'4j stronie
(nie ofiliowany).

5. U yYam ekstraktu waniliowego Norohy od Valrhona : kod ILETAITUNGATEAU na 20% zni ki na ca'éj stronie
(ofiliowany).

6. Czas przygotowania: 10 minutDla oko'é syropu: Skléadniki : wody syropu klonowego br zowego cukru
puree z dyni 1 % eczka ekstraktu waniliowego 2 % eczki cynamonu w proszku 1 ma'é % eczka imbiru w
proszku 1 eczki ga'ki muszkatoléwej w proszku 2 zmielone go dziki Przepis : Umie twszystkie sk'adniki w
ma%m garnku (mo esz dostosowa tilo ci przypraw w zale no ci od swoich upodoba ), doprowad tdo wrzenia.

7. Nast pnie zmniejsz ogie ti gotuj przez kilka minut, aby syrop lekko zg sia%uwaga, zg stnieje jeszcze
podczas stygni cia, wi ¢ nie powinien by tzbyt syropowaty na koniec gotowania).

8. Pozwdl mu ostygn , a nast pnie przelej do butelki i przechowuj w lodéwece.

9. Mo esz go przechowywa tw ten sposéb przez oko'é 3 tygodhnie.

10.  Aby uy tgo w swoich gor cych napojach, nic prostszego: wlej oko'a 2 Y ki syropu na dno fili anki.
11. Spie ffmleka, wlej je na syrop, a nast pnie dodaj du tespresso.

12. W wersji mro onej wystarczy wymiesza fsyrop, kaw , mleko i kilka kostek lodu, aby si trozkoszowa !
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