Domowe chrupki ciasteczkowe

Ingrédients

* 85g mas a w temperaturze pokojowej
* 50g cukru muscovado lub br zowego
* 1 y ka ekstraktu waniliowego

* 50g cukru

* 25g jajka (1/2 ubitego jajka)

* 150g m ki

* 3g proszku do pieczenia

* 140g czekoladowych kropelek

Préparation
1. Szuka e thardzo smacznych p atkéw, jeste tw dobrym miejscu: zainspirowa am si tcookie crisps, aby zrobi fte
mini ciasteczka do chrupania, kiére mo na je tsame lub w misce z mlekiem, na niadanie lub podwieczorek.

2. Przepis jest oczywi cie bardzo prosty i szybki do wykonania, a ciasteczka dobrze przechowuj tsi tprzez 2 do
3 tygodni w szczelnym s oiku, wi ¢ w razie potrzeby mo esz podwaoi tilo ci.

3. Sk adniki :U y am czekoladowych kropelek od Valrhona : kod ILETAITUNGATEAU na 20% zni ki na ca ej
stronie (partner).

4. Sprz t :Blacha perforowanaCzas przygotowania : 25 minut + 10 minut pieczenia + 1h odpoczynkuNa
cookie crisps : Sk adniki : mas a w temperaturze pokojowej cukru muscovado lub br zowego 1 y ka ekstraktu
waniliowego cukru jajka (1/2 ubitego jajka) m ki proszku do pieczenia czekoladowych kropelek Przepis

: Wymieszaj dobrze mas o z dwoma cukrami.

5. Nast pnie dodaj jajko, a potem m k ti proszek do pieczenia.

6. Na koniec dodaj czekoladowe kropelki.

7. Uformuj wa ki o rednicy oko o 1,5 cm i owi tje foli tspo ywcz .

8. Umie tje w lodéwce na oko o odzin , aby ciasto dobrze stwardnia o.

9. Nast pnie pokrdj ciasteczka na plastry i u 6 tje na blasze wy o onej papierem do pieczenia.
10.  Piec przez 8 do 10 minut w piekarniku nagrzanym do 175°C.

11. Pozwél ostygn tprzed oderwaniem od papieru do pieczenia i delektowaniem si tnimi!
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