Ciasteczka kawowe z kakao w proszku

Ingrédients

* 150g mas a w temperaturze pokojowej
* 90g cukru

* 7g mielonej kawy

* 30g 4tek

e 225g m ki

* 40g kakao

Préparation

1. Oto przepis na idealne ciasteczka do kawy lub cappuccino, ma e kruche ciasteczka z kakao i kaw .

2. Zawierai ttylko 6 tka, wi c je li szukasz przepisu, aby je wykorzysta , to zmiana od klasycznych kreméw
brulee i flanéw Sk adniki :U y em kakao i mielonej kawy (mo esz wybra faromatyzowan tmielon tkaw : kaw ,
orzech laskowy, karmel, wanili ... wed ug w asnych upodoba ) Koro : kod ILETAITUNGATEAU na 5% zni ki na
ca ej stronie (nie jest to link afiliacyjny).

3. Sprz t :Blacha perforowana Czas przygotowania : 20 minut + 20 minut pieczenia + minimum odzina
odpoczynkuDla oko o dwudziestu ciasteczek : Sk adniki : mas a w temperaturze pokojowej cukru mielonej
kawy 6tek m ki kakao Przepis : Wymieszaj mas o z cukrem i kaw .

Dodaj 6 tka, a nast pnie m k ti kakao.
Uformuj ,kwadratow tkie bas ” w folii spo ywczej, a nast pnie w 6 tdo lodéwki na co najmniej odzin .

Nast pnie pokréj ciasteczka na kawa ki o grubo ci oko o 1 cm.
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7.  Umie tciasteczka na blasze wy o onej papierem do pieczenia.
8.  Piec w piekarniku nagrzanym do 175°C przez 18 minut.

9.

Pozwél ostygn ti delektuj si !
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