Ciasteczka wi teczne (cukierki w kszta cie laski i wie ce)

Ingrédients

* 150g mi kkiego mas a

* 75g cukru

* 1 jajko

* 100g mielonych orzechéw laskowych
® 250g m ki

Préparation

1. Oto kolejny przepis na ciasteczka bo onarodzeniowe, ktére mo esz réwnie tprzygotowa tz dzie mi jako
bardzo smaczn takiywno ttWybierz kolory swoich cukierkéw i wie céw bo onarodzeniowych, a potem
pozostaje tylko wybra tswéj ulubiony film wi teczny, aby delektowa tsi fgor c tczekolad !

2. Sk adniki :U y em barwnikéw od Guy Demarle: kod polecaj cy FLAVIET0 do podania przy rejestracii, aby
otrzyma 110 tgratis (partner).

3. Uy em proszku z orzechéw laskowych Koro: kod ILETAITUNGATEAU na 5% zni ki na ca ej stronie (nie jest to
partner).

4. Czas przygotowania: odzina + 20 minut pieczenia + minimum odzina odpoczynkuDla oko o dwudziestu
ciasteczek (w zale no ci od ich wielko ci i kszta tu, ktéry im nadasz): Sk adniki : mi kkiego mas a cukru 1 jajko
mielonych orzechéw laskowych m ki Przepis : Wymieszaj mi kkie mas o z cukrem.

Dodaij jajko, a nast pnie proszek z orzechéw laskowych i m k .
Podziel ciasto na 3 réwne kawa ki (lub wi cej, w zale no ci od liczby koloréw, ktére chcesz mie ).

Pokoloruj ciasta.
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Formuj kulki o wadze .
9. Nast pnie formuj d ugie, cienkie wa ki (je li to konieczne, w 6 tciasto do lodéwki, aby atwiej je formowa ).

10.  Nast pnie formuj swoje ciasteczka, skr caj c wa ki w ré nych kolorach: zrobi em cukierki i wie ce z dwéch
lub trzech koloréw.

11. Umie tje w lodéwce na minimum odzin tprzed pieczeniem.
12.  Piec je w piekarniku nagrzanym do 165°C przez 15 do 20 minut.

13. Pozwél im ostygn tprzed delektowaniem si !
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