Czekoladowy fondant z mlecznej czekolady, gruszka i
orzechami laskowymi

Ingrédients

* 190g czekolady mlecznej o minimum 45% kakao
* 160g masta

* 4 jajka

* 115g cukru

* 20g proszku orzechowego

* 15g maki

* 2 gruszki

Préparation

1. Czekolada i gruszka, potaczenie, ktére zawsze dziafa!

2. Oto one zebrane w tym fondancie z czekolady mlecznej, do ktérego dodatem nute orzechowa dla
wiekszej przyjemnosci [| Sktadniki : Uzytem proszku orzechowego Koro : kod ILETAITUNGATEAU na 5%

znizki na catej stronie (nie afiliowany).

3. Uzytem czekolady Hukambi od Valrhona (w razie braku, mozna uzyé Bahibé) : kod ILETAITUNGATEAU

na 20% znizki na catej stronie (afiliowany).

4. Sprzet : Forma o $rednicy 20cm Trzepaczka Czas przygotowania : 20 minut + 40 minut pieczeniaDla
ciasta o $rednicy 20cm / 8 oséb : Sktadniki : czekolady mlecznej o minimum 45% kakao masta 4 jajka

cukru proszku orzechowego maki ruszki QS orzechéw Przepis : Rozpu$é czekolade z mastem.
5.  Dodaj cukier, dobrze wymieszaj, a nastepnie wbijaj jajka jedno po drugim.

6.  Nastepnie dodaj proszek orzechowy i make.

7.  Wlej ciasto do formy, a nastepnie dodaj pokrojone w cienkie plasterki gruszki na wierzch.

8. Na koniec posyp pokruszonymi orzechami.

9. Piec w piekarniku nagrzanym do 150°C przez 40 minut, a nastepnie pozostawié do ostygnigcia

przed wyjeciem z formy i delektowaniem sig!

10. Mozesz dostosowaé czas pieczenia miedzy 35 a 45 minut, jesli wolisz ciasto bardziej wilgotne, lub

wrecz przeciwnie, bardziej zwarte.
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