Ciasto w stylu cinnamon roll

Ingrédients

* 170g mas a w temperaturze pokojowej
* 125g br zowego cukru

* 1 y eczka ekstraktu z wanilii

* 3 jajka

* 150g m ki

* 6g proszku do pieczenia

* 35g mietany kreméwki

® 25g br zowego cukru

* 100g philadelphii

* 60g cukru pudru

Préparation

1. Ach, jesie , opadai ce li cie, spadaj ce temperatury, ale przede wszystkim cynamon!

2. Dobrze, je li tego nie lubicie, to zdecydowanie trafili cie w z e miejsce, ale dla tych, ktérzy to uwielbiaj , tak
jak ja, mog ttylko poleci tt tultra prost , ale pyszn treceptur , idealn tdo towarzyszenia waszej ulubionej gor cej
napoju o tej porze roku.

3. Zainspirowa am si ts ynnymi cynamonowymi bu eczkami, tymi zawijanymi brioche z cynamonem z polew tz
serka mietankowego, niezwykle popularnymi w pé nocnej Europie i Stanach Zjednoczonych, i stworzy am
bardzo prosty tort lekko pachn cy wanili twype nion ttym samym przygotowaniem co cynamonowe bu eczki:
mas o/ cukier/cynamon i pokryty t tsam tpolew .

4. Rezultat, tort niezwykle puszysty i dobrze pachn cy!
5. Sk adniki:U y am cynamonu Koro: kod ILETAITUNGATEAU na 5% zni ki na ca'y sklep (nie ofiliowany).

6. Sprz t:Forma do ciasta Czas przygotowania: 15 minut + 50 minut pieczeniaNa ciasto o d ugo ci 20

cm: Sk adniki: mas a w temperaturze pokojowej br zowego cukru 1 y eczka ekstraktu z wanilii 3 jojka m ki
proszku do pieczenia mietany kreméwki Na nadzienie w stylu cinnamon roll: mas a br zowego

cukru Cynamon wed ug uznania, tutaj u y am oko o y ki Przepis: Wymieszaj mas o w temperaturze pokojowe;
z cukrem i wanili .

7. Nast pnie dodaj jajka jedno po drugim, a potem przesian twcze niej m k ti proszek do pieczenia.
8. Na ko cu dodaj mietan .
9. Na nadzienie w stylu cinnamon roll, wymieszaj mas o w temperaturze pokojowej z cukrem i cynamonem.

10. W nat uszczonej i posypanej m k tlub wy o onej papierem do pieczenia formie do ciasta, na przemian
uk adaj warstwy masy na ciasto i mas a z cynamonem, a nast pnie przeci gnij no em przez mas , aby |
zmarmurkowa ti delikatnie wkomponowa tmas o z cynamonem w ciasto.

11. Zako cz cienk tkresk tmas a z cynamonem na ca e} d ugo i ciasta.

12. Wstaw do nagrzanego piekarnika na 160°C na 50 minut (né tw o ony w ciasto powinien wyj tsuchy), a
nast pnie zostaw do ostygni cia przez kilka minut przed wyj ciem z formy.

13. Aby zachowa tjego wilgotno , mo na go owin tw foli tplastikow tzaraz po wyj ciu z formy, czekaj c na
polew .

14. Mo esz je fciasto takie, jakie jest, ale je li chcesz si tjeszcze bardziej zbli y tdo cinnamon roll, mo esz
przygotowa fpolew tz serka mietankowego z: philadelphii cukru pudru Dobrze wymieszaj sk adniki, a
nast pnie rozprowad fpolew tna ostygni tym cie cie i posyp cynamonem przed delektowaniem si |
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