Brownie z kremem do smarowania

Ingrédients

* 80g mas a w temperaturze pokojowej

* 75g cukru trzcinowego

* 2 jajka

* 2 y eczki ekstraktu waniliowego

* 270g nocciolaty (lub kremu do smarowania wedle wyboru) (1)
* 1 szczypta soli

* 85g m ki pszennej typ 450

* 100g kawa kéw czekolady (po owa gorzkiej, po owa mleczne;j)
* 100g nocciolaty (2)

Préparation

1. Brak czekolady lub kakao, a masz ochot tha brownie?

2. Wymieszaj mas o w temperaturze pokojowej z cukrem, a tdo uzyskania jednolitej konsystencii.
3. Dodaj jajka, jedno po drugim, ubijaj ¢ ka dorazowo, a nast pnie ekstrakt waniliowy.

4. Nast pnie dodaj nocciolat 1(1) i sél.

5. Dodaj m k , szybko wymieszaj, a na ko cu dodaj kawa ki czekolady.

6. Wlej ciasto do formy, a nast pnie dodaj nocciolat 1(2) na wierzch.

7. Uyj no a, aby lekko wymiesza 1j tz ciastem brownie.

8. Wstaw do piekarnika nagrzanego do 170°C na 25 do 30 minut pieczenia.

9. Pozwdl ostygn , a nast pnie wyjmij z formy i delektuj si !
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