Pistacjowe ciasteczka kanapkowe z czekolad

Ingrédients
* 230g mas a Charentes-Poitou AOP

® 220g cukru muscovado lub br zowego
* 230g cukru pudru

e 2 du e jajka

® 2 y eczki ekstraktu waniliowego

* 390g m ki T55

* 1 y eczka proszku do pieczenia

* 300g gorzkich czekoladowych kawa kéw
* 150g ca ych pistacji

* 1 jajko

* 60g cukru

* 35g skrobi kukurydzianej

* 125g mleka

* 120g mietany

* 25gmasa (1)

® 759 puree z pistaci

* 100g mas a (2)

Préparation

1., et qui fera trés certainement I'unanimité & votre table dimanche !

2. Pour ces cookies sandwiches, |'ai donc utilisé le beurre AOP Grand Fermage pour des cookies bien crousti-
moelleux et une créme mousseline bien onctueuse.

3. Nast pnie dodaj jajka i wanili .
4. Wmieszaj m k , proszek do pieczenia i sél, i mieszaj, a tmasa b dzie jednolita.
5. Na koniec dodaj kawa ki czekolady i pistacje.

6. Uformuj kulki z ciasta o wadze , umie tje na blasze wy o onej papierem do pieczenia i w 6 tdo zamra arki
na co najmniej 30 minut (mo esz zostawi tje na kilka godzin lub dni).

7. Rozgrzej piekarnik do 175°C, u 6 tkulki ciasta na blasze wy o onej papierem do pieczenia, zostawiaj ¢
odpowiednie odst py (ciastka rozlej tsi tpodczas pieczenia).

8. Piecz ciastka przez 13 minut.

9. Po wyj ciu z piekarnika, pozostaw je do ostygni cia na blasze.

10. Wymieszaj mleko i mietan tw rondlu i doprowad tmieszank tdo wrzenia.

11. Réwnocze nie ubij jajko z cukrem i skrobi .

12. Wlej po ow tmieszanki mleka/ mietany, dobrze mieszaj ¢, a nast pnie wlej wszystko z powrotem do rondla.
13. Gotuj na rednim ogniu, cay czas ubijaj ¢, a tkrem zg stnieje.

14. Zdejmij z ognia, dodaj mas o (1) pokrojone w ma e kawa ki i puree z pistacji.

15. Gdy krem jest jednolity, przykryj go foli , aby nie dotyka fpowierzchni, i wstaw do lodéwki, a fostygnie.

16. Gdy ju tsi tsch odzi, ubij mas o (2) na puszyst tmas , a nast pnie stopniowo dodawaj krem pistacjowy.

17. Kontynuuj ubijanie przez kilka minut, aby uzyska tg adki i lekki krem.

18. Na 6 ty eczk tkremu na po ow fciastek, dodaj kilka kawa kéw czekolady lub chrupi cych pere ek, a
nast pnie zamknij drug fpo ow tciastek.

19. Je li przygotowujesz je z wyprzedzeniem, pami taj, aby wy fciasteczka z lodéwki 15 do 30 minut przed



podaniem.

20. Smacznego!
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