Sernik (Karim Bourgi)

Ingrédients

* 540g philadelphia (lub inny ser mietankowy)
* 190g cukru kryszta u

* 150g jajka (3 rednie jajka)

® T6g m ki

® 260g mietany kreméwki

* 0,5g soli

¢ 1 laska wanilii

Préparation
1. tPar contre si vous voulez un résultat moins ferme, un peu plus coulant, comme le sien, il faudra adapter le
temps/la température de cuisson.

2. Dans mon four, je pense qu'il aurait fallu que je le fasse cuire & 210°C pendant 20 minutes au lieu des 25
minutes & 220°C indiqués, mais le résultat était tout de méme délicieux !

3. Wymieszaj troch  mietany z m k , aby | frozrzedzi , a nast pnie dodaj j tdo poprzedniej mieszanki.
4. Nast pnie dodaj reszt t mietany kreméwki, a potem jajka po jednym na raz.

5. Wlej ciasto do formy lub rantu o rednicy 20 cm wy o onego papierem do pieczenia.

6. Piecz w rozgrzanym piekarniku w 220°C przez 25 minut.

7. Pozwd| ostygn tprzed rozformowaniem i delektuj si !
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