Czekoladowe brownie fondant.

Ingrédients

* 90g ciemnej czekolady o zawarto ci 70% kakao
e 20g mas a

* 4 jajka

* 150g cukru

* 459 oleju neutralnego

® 95g m ki

* 30g nies odzonego kakao w proszku

* 70g kawa kéw czekolady

Préparation

1. Nowy przepis z du tilo ci tczekolady i niezwykle atwy i szybki dzisiaj: brownie/fondant pe en czekolady, do
kiérego oczywi cie mo ecie doda ttroch tsuszonych owocéw, je li macie na to ochot t 1Sk adniki: Uy am
czekolady Guanaja z Valrhona: kod ILETAITUNGATEAU na 20% zni ki na ca ej stronie (afiliacja).

2. Rozpu tczekolad tz mas em.

3. Ubij jajka z cukrem i olejem, nast pnie dodaj rozpuszczon tczekolad ti mas o.

4. Na koniec dodaj m k , kakao, a na ko cu kawa ki czekolady.

5. Wlej ciasto do formy o boku 20 cm, nast pnie piecz ciasto w piekarniku nagrzanym do 180°C przez 15 do
20 minut (w zale no ci od tego, czy chcesz, aby by o bardziej czy mniej fondant).

6. Pozwdl, aby troch tostyg o, nast pnie pokréj brownie i delektuj si !
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