Migda owe chrupki

Ingrédients

® 275g m ki T45

* 140g cukru pudru

* 20g miodu

* 180g migda éw

* 25g mi kkiego mas a

* 2 jajka

® 79 proszku do pieczenia

* 1 y eczka aromatu waniliowego
* 1 y eczka amaretto

* 1 szczypta soli

Préparation

1. Un przepis na proste ciasteczka na podwieczorek i/lub deser, kto fch tny?2
2. Oto klasyczne migda owe ciastka, lekko aromatyzowane cytryn ti oczywi cie z du tilo ci tmigda éw.

3. Mo ecie stworzy tw asn twersj , zast puj c skérk tcytrynow tskérk tpomara czow , amaretto innym alkoholem,
a orzechy laskowe innymi suszonymi owocami.

4. Do dzie a!

5. Sprz t: Blacha perforowana Sk adniki:U y em migda éw Koro: kod ILETAITUNGATEAU na 5% zni ki na cay
asortyment (bez prowizji).

6. Czas przygotowania: 20 minut + 30 minut odpoczynku + 35 minut pieczeniaNa oko o pi dziesi t ciastek:

Sk adniki: m ki T45 cukru pudru miodu migda éw mi kkiego mas a 2 jajka proszku do pieczenia Skérka z
jednej cytryny 1 y eczka aromatu waniliowego 1 y eczka amaretto 1 szczypta soli  Przepis: Wymieszaj
mas o z miodem, aromatem wani|iowym, amaretto, sol , skérk Jfcytrynow , mi kkim mas em i ia]komi.

7. Dodaj m k ti proszek do pieczenia, a nast pnie ca e migda y.

8. Wstaw ciasto na co najmniej 30 minut do lodéwki, nast pnie podziel je na trzy réwne cz ci i uformuj
wa ki o rednicy oko o 3 cm.

9. Po 6 tie na blasze pokrytej papierem do pieczenia, zachowuj c odst py (rozrosn tsi tpodczas pieczenia).

10. W 6 tdo piekarnika nagrzanego do 180°C na 25 minut pieczenia.

11. Po wyj ciu z piekarnika, natychmiast pokréj na plastry o grubo ci 1 do 1,5 cm, a nast pnie u 6
ciasteczka na blasze.

12. W 6 tponownie do piekarnika na 10 minut, a nast pnie po 6 tna kracie, aby ostyg y, i w ko cu ciesz si
nimi!
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