Ciasteczka z malinami i bia tczekolad

Ingrédients

* 200g mas a w temperaturze pokojowej
* 100g cukru muscovado

* 75g cukru kryszta

* 1 jajko

* 350g m ki typ 550

* 1 y eczka sody oczyszczonej

® 175g malin (+ oko o 50g do dekoracii)
* 300g bia ej czekolady

Préparation

1. Nowy przepis na ciasteczka, ale tym razem letnie ciasteczka, poniewa ts tnadziewane wie ymi malinami!

2. Ja u 'y em bia ej czekolady, ale je |i wolisz po czenie malin z ciemn tczekolad , mo esz to zmieni t tPoza tym
przepis jest ca kowicie klasyczny i b dzie idealny, je li szukasz ciasteczek chrupi cych na zewn trz i mi kkich w

rodku!

3. Sk adniki : Uy em czekolady Ivoire z Valrhona : kod ILETAITUNGATEAU na 20% zni ki na ca ym stronie
(afiliacyjny).

4. Wymieszaj mas o w temperaturze pokojowej z cukrami.

5. Dodaj jajko, dobrze wymieszaj.

6. Dodaj m k ti sod toczyszczon , a nast pnie bia fczekolad H(zachowuj ¢ troch tdo dekoracii).

7. Dodaj malin i szybko wymieszaj.

8. Uformuj kuleczki z ciasta i wstaw do lodéwki na co najmniej odzin .

9. Nast pnie delikatnie sp aszcz je na blasze wy o onej papierem do pieczenia i dodaj kawa ki malin i bia ej
czekolady.

10. Wstaw do nagrzanego piekarnika do 190°C na 15 minut.
11. Po wyj ciu z piekarnika dodaj ponownie kawa ki bia ej czekolady i maliny.

12. Pozwdl ciasteczkom ostygn tna blasze przed degustaci !
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