Chrupi ce gofry

Ingrédients

 150g m ki

* 60g cukru

* 1 szczypta soli

* 4 jajka

* 200g pe nego mleka

* 69 proszku do pieczenia

* 1 y eczka aromatu waniliowego
* 15g oleju s onecznikowego

Préparation

1. Oto prosty i szybki przepis (pomijaj ¢ oczywi cie 2,odzinne oczekiwanie na odpoczynek ciastal
2. ), idealny, je li szukasz chrupi cych gofréw!
3. Z tym ciastem uzyskasz gofry chrupi ce na zewn trz i mi kkie w rodku.

4. Przepis jest celowo ma o s odki, mo esz go dostosowa tw zale no ci od dodatkéw do swoich gofréw lub po
prostu posypa fcukrem pudrem po upieczeniu.

5. Sprz t : Gofrownica Sk adniki : Uy em aromatu waniliowego Norohy z Valrhona: kod ILETAITUNGATEAU
zapewnia 20% zni ki na ca y asortyment (program partnerski).

6. Czas przygotowania : 10 minut + 2,0dziny odpoczynku + pieczenieNa oko o tuzin gofréw : Sk adniki :
m ki cukru 1 szczypta soli 4 jajka pe nego mleka proszku do pieczenia 1 y eczka aromatu waniliowego
oleju s onecznikowego Przepis : Wymieszaj m k , sél i proszek do pieczenia.

7. Dodaj 6 tka jajek i olej, nast pnie mleko i wanili .

8. Pozostaw ciasto na minimum 2,0dziny.

9. Nast pnie ubij bia ka na sztywno i delikatnie wmieszaj do poprzedniego ciasta.
10. Piecz gofry zgodnie z instrukcj tobs ugi twojego urz dzenia.

11. Pozostaje tylko wyj tsmarowid o, cukier puder, rozpuszczon tczekolad , lody, syrop klonowy... i si
delektowa !
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