Ciasto z jab kami, wanili fi syropem klonowym

Ingrédients

* 90g mas a o konsystencji kremu
* 110g cukru klonowego

* 1 laska wanilii

* 3 jajka

* 150g m ki typ T55

* 6g proszku do pieczenia

* 35g mietany kreméwki

* 3 jab ka

Préparation

1. Cho tw mojej ksi ce jest ponad 50 przepiséw moja ksi ka (i kilka innych mo na znale ttutaj), zawsze mam
pomys y na przepisy na ciasto!

2. Wi ¢ oto znowu z ciastem o smakach jesieni, jab kiem i syropem klonowym (i troch twanilii te |

3.).

4. Uy em cukru klonowego, mo na go znale tw internecie lub w specjalistycznym sklepie.

5. Nie polecam zast powa fgo syropem klonowym, struktura ciasta by aby zupe nie innal

6. Sprz t: Forma do ciasta Sk adniki: U y em wanilii Madagaskar Norohy z Valrhona: kod ILETAITUNGATEAU
na 20% zni ki na ca 'y asortyment (afiliowany).

7. Rozgrzej piekarnik do 160°C.

8. Zmiksuj mas o o konsystenciji kremu z cukrem klonowym i ziarenkami wanilii.

9. Dodaj jajka jedno po drugim, nast pnie przesian tm k ti proszek do pieczenia.

10. Dodaj mietan tkreméwk .

11. Pokréj jab ka w cienkie plasterki, nast pnie dodaj je do masy (zachowaij kilka plasterkéw na wierzch ciasta).
12. Prze 6 tmas tdo formy, dodaj kilka plasterkéw jab ek.

13. Piecz ciasto przez odzin tdo 1h10.

14. Pozwé| mu ostygn tprzez kilka minut przed wyj ciem z formy na kratk , a potem delektuj si !
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