Ciasto bananowe, karmelowe i pekanowe

Ingrédients

* 2 banany

® 50g mas a

* 1259 karmelu solonego
* 2 jajka

* 150g m ki T55

* 6g proszku do pieczenia
* 120g orzechéw pekan

Préparation

1. Ciasto bananowe, dawno nie by o!

2. To jest bardzo atwe i szybkie do wykonania, jedynym koniecznym sk adnikiem s tdo tdojrza e banany, aby
méc zacz t tPrzepis jest dost pny w formie wideo na moim koncie na Instagramie @iletaitungateau dla
zainteresowanych.

3. Sk adniki: U y em orzechéw pekan Koro: kod ILETAITUNGATEAU na 5% zni ki na ca y sklep (kod nie jest
powi zany z programem partnerskim).

4. Zmiksuj banany z mas em i karmelem.
5. Dodaj jajka jedno po drugim, a nast pnie wcze niej wymieszan tm k ti proszek do pieczenia.
6. Na koniec dodaj posiekane orzechy pekan.

7. Wlej ciasto do nat uszczonej formy, a nast pnie piecz w piekarniku nagrzanym do 165°C przez oko o 45
minut (né fpowinien wychodzi tsuchy).

8. Wyjmij z formy, pozwdl ostygn , a nast pnie dodaj na wierzch karmel i orzechy pekan wed ug uznania
przed podaniem!
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