Czekoladowo-kokosowe ciasteczka

Ingrédients

* 200g mas a o konsystencji pomady
* 100g cukru muscovado

* 90g cukru trzcinowego

* 2 jajka

* 125g proszku kokosowego

* 2 y eczki sody oczyszczonej

* 300g m ki T55

* 285g ciemnej czekolady

Préparation

1. Ciasteczka, zawsze dobry pomys !

2. Te s tz kokosami i ciemn tczekolad , ale mo esz je oczywi cie zrobi 1z mleczn tczekolad | je li wolisz 1 Sprz t:

Taca perforowana Sk adniki: U y em proszku kokosowego Koro: kod ILETAITUNGATEAU na 5% zni ki przy
zakupach na ca ej stronie (bez dfiliacji).

3. Uy em czekolady Guanaja z Valrhona: kod ILETAITUNGATEAU na 20% zni ki przy zakupach na ca ej
stronie (afiliacja).

4. Czas przygotowania: 15 minut + 15 minut pieczenia Na oko o dziesi tciasteczek: Sk adniki: masa o
konsystencji pomady cukru muscovado cukru trzcinowego 2 jajka proszku kokosowego 2 y eczki sody
oczyszczone] m ki T55 ciemnej czekolady Przepis: Wymieszaj mas o o konsystencji pomady z cukrami.

5. Doddqj jajka, a nast pnie proszek kokosowy.
6. Na koniec dodaj m k ti sod , a na ko cu posiekan tciemn tczekolad .
7. Uformuj kulki po i wstaw je do lodéwki na co najmniej 30 minut.

8. W 1tdo nagrzanego do 190°C piekarnika i piecz przez 12 do 15 minut, w zale no ci od po dane;
konsystencii.

9. Pozwdl im ostygn 1i stwardnie tprzez kilka minut, a nast pnie ciesz si fsmakiem!
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