Domowe Bounty

Ingrédients

* 500g mleka (u ywam pe nego mleka)

* 170g cukru

* 150g wiérkéw kokosowych

* 195g przygotowanego mleka skondensowanego lub nie

Préparation
1. Dzi tprzepis niezwykle prosty, ktéry wymaga tylko 3 sk adnikéw (lub 4, je li chcecie zrobi twszystko
samodzielnie od pocz tku do ko ca).

2. Potrzebne b d tjedynie s odzone mleko skondensowane (lub mleko i cukier), wiérki kokosowe i czekolada
(wedle uznania, ciemna lub mleczna) do polewy.

3. Rezultat to pyszny batonik czekoladowy o przyjemnym smaku kokosa, mniej s odki ni tjego przemys owy
odpowiednik (oczywi cie, mo na doda ttroch tcukru do mleka skondensowanego, je li chcecie s odsze batony).

4. Umie tmleko i cukier w rondlu i doprowad tdo wrzenia.

5. Nast pnie zmniejsz ogie tnha redni i gotuj, mieszaj ¢ od czasu do czasu, a tmleko lekko zg stieje i nabierze
z ocistego koloru (u mnie to zajmuje oko o pé tgodziny, ale wszystko zale y od garnka i metody gotowania).

6. Pozwdl mleku ostygn tprzed u yciem.
7. Wymieszaj wiérki kokosowe i mleko skondensowane, i umie tmieszank tw lodéwce na oko o godzin .
8. Nast pnie uformuj ma e batoniki i umie fje na blasze wy o onej papierem do pieczenia.

9. Pozwdl batonikom st e tw ch odzie przez oko o odziny (batoniki musz tby twystarczaj co twarde, aby dobrze
trzyma y si tpodczas pokrywania ich czekolad ).

10. Rozpu tczekolad t(mo esz j ttemperowa , je li chcesz uzyska tb yszcz c ti tward tczekolad ).
11. Zanurz ka dy batonik kokosowy w czekoladzie i ponownie umie tje na arkuszu papieru do pieczenia.

12. Pozwél czekoladzie ostygn , a nast pnie umie tbounty w lodéwce, aby stwardnia y.
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